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m Wald von Montovun hért

man aus allen Ecken Hun-

degebell. Seit Stunden het-

zen die Vierbeiner mit ihren

Herrchen durch den Wald
und wiihlen im lehmigen Boden.
Die Triiffel-Saison ist eroffnet!

In Istrien wird bei der Suche
nach Triiffel gebellt statt gegrunzt.
Rund 1.500 lizenzierte Bauern sind
mit ihren Hunden unterwegs — auf
Schatzsuche nach der weiféen , Tu-
ber magnatum Pico” und der aro-
matischen schwarzen Wintertrif-
fel. Es gibt viele geheime Stellen,
die der Kenner eifersiichtig hiitet.
So wie Zigante, der Konig aller
Triiffelsucher. ,Mister Giancarlo®,
wie er hier liebevoll genannt wird,
hat nicht nur die grifate Triiffel al-
ler Zeiten gefunden, sondern ist
auch Chef des hiesigen Triffel-Tm-
periums. Neben zahlreichen Ge-
schiiften fiihrt Zigante das berithm-
teste Haubenrestaurant Istriens.

Ob gehobelt oder traditionell
geraspelt — die beste Triiffel ist im-

mer die frische. Sei es aufPasta-
gerichten in rustikalen Konobas
(Landgasthiusern), wie etwa im
beriihmten ,,Stari Podrum®, wo
Mira Zrnié ihre Gerichte noch
nach alter Tradition am offenen
Feuer mitten im Lokal zubereitet.
In der Nihe von Livade — der Ort
gilt als ,Triffel-Hauptstadt™ von
Istrien — gibt es ein Restaurant, in
dem Gourmets wahre Triiffel-Or-
gien feiern. Gemeint ist die Kono-
ba , Toklarija“ von Nevio Sirotic in
Sovinjsko Polje. | P. Steurer

Trilffel wird vor allem in
“Nudel-, Steak- und/Wild-
| gerichten verwendet. -
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DIE BESTEN TRUFFEL-RESTAURANTS IN ISTRIEN

Stancija Meneghetti

In der Landhausvilla speisen die Géste in
gemiitlichem Kiichen-Ambiente. Zudem

locken eigene Weine und Olivenéle. Unbedingt
Reservieren! 52211 Bale, www.meneghetti.info

Zigante

Das heste Triiffelrestaurant Istriens, nahe der
Triiffelhochburg Motovun. Angeschlossene
Enoteca mit Weinen und Triiffelprodukten.
52427 Livade 7, www.zigantetartufi.com

Koneba Stari Podrum

Hier wird die typische Landhauskiiche Istriens
auf hohen Niveau interpretiert. Unser Tipp:
Pilzgerichte und Zwetschenknédel. Lovranska
Draga, 51415 Lovran, www.dragadilovrana.hr

Buscina

Das am Ortsrand gelegeneLokal lockt mit
hausgemachten Gnocei und Maultaschen zu
glinstigen Preisen. Buscina 18, 52470 Umag,
www.konoba-buscina.hr

Morgan

Sehr berithmtes, kleines Familienlokal mit
saisonalen Gerichten - zubereitet nach GroR-
mutters Kiiche. Bekannt fiir ihre Nudelspeziali-
tdten und ihre Gerichte aus Boskarin. Die
Zutaten stammen zum GroBteil aus der Region.
Bracanija 1, 52474 Brtonigla,
www.konoba-morgan.eu

Das Restaurant Zigante
inLivade zihitzuden
exklusivsten Adressen.
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Konoba Rino

Hier pflegt man deftige Hausmannskost mit
einem wahrlich groRziigig mit Triiffel {iberss-
ten Beefsteak. Auch iiber die hausgemachten
Tagliatelle wird reichlich Triiffel gehobelt.
Dolinja Vas, 52465 Momjan, www.prelac.hr

Toklarija

Um die Konoba von Nevio Siroti zu finden, ist
eine gute Landkarte vonniten. Speisekarte
gibt es keine, serviert wird das saisonale
Menil. Sovinjsko Polje 11, 52420 Buzet

San Rocco

Das Gourmetrestaurant San Rocco zihlt zur
Spitze der istrischen Gastronomie. Jedes |ahr
werden hier raffinierte Gerichte aus Triiffel
zubereitet. Srednja ulica 2, 52474 Brtonigla,
www.san-rocco.hr

Pod Voltom

Das Restaurant iiberzeugt mit einer kreativen
istrischen Kilche. Auf der Speisekarte stehen
Tortellini mit istrischen Prsut oder Bandnudeln
mit Hummer — verfeinert mit Triiffel.

Trg ). Ressela 6, Motovun

La Parenzana

Die Konoba setzt auf regionale Spezialititen,
die traditionell am offenen Feuer zuhereitet
werden. Volpia 3, 52460 Buje Hrvatska,
WWW.parenzana.com




